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W c h  von 0-72% weseatlich, so dal) fiir die MWereiver- 
fahren nach neuen oder ergantenden Mtiglichkeiten gesucht 
werden mu& Da weseatliche Neuerungen auf dem Gebiet 
des MWerehaschhenbaus nicht zu m a r t e n  sind, h e n  
die Mtiglichkeiten der bisherigen MiLUereiverfahren dargelegt 
und ihre Anwendbarkeit auf den Ausbeutebereich iiber 72% 
untersucht. Die Darstellung der Einzelvorghge der MWerei- 
verfahren, wie Schroten, Aufiasen. Sortieren, Sichten usw. 
hinsichtlich ihrer zweckmapigen Aneinanderreihung durch 
die Diagxammlehre stellt nicht die physikalischen Zusammen- 
hange der Vermahlungsdurchfibung sicher. Hat demnach 
ein MWenbetrieb alle Mijglichkeiten der Diagrammtechnilr 
d o p f t ,  so bleiben lediglich die Gebiete der Feuchtigkeits- 
fiihnrng und Konditionierung zur Ver-g der miilleri- 
d e n  Leistung iibrig. Die negativen Einflclsse auf die Mahl- 
struktur durch die mechanischen Beanspruchungen, durch den 
Einnul3 der Witterung, und der Uiiterschied innerhalb der 
Roggen- und Wehenkonditiodenang sowie weitere wichtige 
Verarbeitungsprobleme benotigen eine mel3bare Erfassung der 
hierbei auftretenden Vorgbge. 

Hecht ,  Berlin: ,.Die Marktordnung auf dcnr Gcbictc dcv 
Backhilfsmittcl." 

Die Backhilfsmittel sind der Hauptvereinigung der deut- 
schen Kartoffelwhtschaft unterstellt. Auch Karbffelwalz- 
mehl hat in seiner Wirkung als Backmittel zu gelten. Durch 
die Anmdnung der H.-V. der deutschen Getreide- und Futter- 
mittelwirtschaft vom 26. Oktober 1937 wurde bestimmt. dal3 
ab 1. November 1937 neben mindestens 3% KartoffelstBrke- 
mehl noch mindestens 37!, Kartoffelwalzmehl oder sonstige 
Aufschlul3mittel zu MahleneugnisSen aus Roggen beizumischen 
sind. FCir die Herstellung und Zulassung ist nach den Anord- 
nungen vom 21. Februar 1938 die Feststellung der gesund- 
heitlichen und lebensmittelrechtlichen Unbedenklichkeit durch 
das Reichsgesundheitsamt und das Ergebnis der priifung iiber 
die backtechuische Eignung durch das Institut fiir Backer4 
makebend. Die Backhilfsmittel werden in 6 Gruppen zu- 
sammengefal3t. Von den aufgefWen Wirkungen mcissen 
die Backhilfsmittel eindeutig mindestens eine hervmfen.  
tritt keine Wirkung ein, so wird das Baclrhilfsmittel abgelehnt. 
-4usl8ndiSche Rohstoffe sollen nach und nach immer mehr 
durch sokhe inMndischet Erzeugung ersetzt werden. 

Dr. Pelshenke. Berlin: .,Brohmbrauch und Brotqualtkil 
i n  Deuischland." 

Fur das game Reicbsgebiet ist der Verbrauch an Roggen- 
brot sehr stark zuriickgegangen, wahrend der Venehr a11 
Mischbrot in den letzten Jahren eine erhebliche Zunahme 
erfuhr. Der Anteil an Schwarzbrot und Weizenbrot ist da- 
gegen konstant geblieben. Der Konsum an Kleingeback ist 
nicht gestiegen. Die Entwicklung des deutschen Brotver- 
brauchs ist ungiinstig far die Sicherung unserer Brotgetreide- 
versorgang, da in Deutschtand mehr Roggen als Wehen ge- 
emtet wird. Es ist daher notwendig, durch Mal3nahmen der 
Verbrauchslenkung sowie durch Verbesserung der QualitBt 
des Roggenbrotes dem Roggenbrot seine Vormachtstellung 
in der deutschen BrotemAhnmg zu ahalten. 

J oachim, Ldpzig: ,.Die ndiirlache Saucrtcigfih*ung." 

eetzt, ist ein guter NAhrboden fi ir  ulllwe Sauerteigbnkterien 
und ergibt ein Brot von besonders geschatztem Ceschmack, 
welches auch vom Stadtpublhm bevorzugt wird. Durch die 
Erfindung der Reinznchtsauer und den leichten Einbau in 
das im Betrieb benutzte GBrfiihrungsschema Wnnen die be- 
aonders gefiirchteten Gatentartungsascheingen vermieden 
werden. Auch in der natiirlichen Sauertdgftiluung Lallt sich 
diese Gefahrenqnelle auf natiirlichem Wege ausscheiden. und 
zwar ohne fremde VerjangunS, wenn der Anstellsauer nicht 
unmittelbar wdterverwbeitet, aondem iiber einen Ruhe- 
Md RegmaatiOMprrrzeP gehatigt wird und dann erst als 
Anstelbauer zur Verweadung kommt. Ein noch weiter 
gehendes V d a h r e n  erf- eine eingehende Schilderung. 

Dr. Lemmerzahl, Berlin: , , O b e y  RoggcnbacRfnhigkrit." 
Das Problem der Backfahigkeit des Roggens kann noch 

nicht als gelsat betrachtet werden. ,Dag vdlltommen andere 
physitelische und k o l l o i d c h w  Vuhalten der Roggen- 

Eln @ffg gemahlenes Roggmehl, d t  S t i w  d u d -  

mahlprodukte gegeniiber den- des Weizens Wt eine Parallele 
nun Wehen nicht zu und zwingt zu einem anderen Vorgehen. 
Die W f s t e  prufung stellt die Verarbeitung des Roggen- 
mehles im Backversuch mit Hefeteigfiihrung dar. Man wird 
dann allerdings bei dem grollten Teil der Mehle zu einer Ab- 
wertung in der Backf4higkeit gelangen. Der grok Unter- 
schfed im Backerfolg einmal bei HefeteigfiLhrung, das andere 
Mal bei Sauerteigftbung gibt wertvolle Hinweise und diirfte 
richtungweisend fILr die weiteren Arbeiten &. Eine Er- 
g-g der Arbeiten ist in dieser Richtung unerlUlich. Aus 
den bisher vorliegenden Untersuchungen und Arbeiten, die 
anschliekd besprochen werden, ergibt sich, dall die Be- 
deutung, die man den Mweihtoffen ftir die Backfwkeit des 
Roggens beilegte, in den neueren Versuchen nicht in diesem 
Umfang mehr gilt und dal3 man der StBrke. h e n  Abbau- 
produkten und den fermentativen Vorghgen @&re Be- 
achtung zuwendet. Dies tragt zweifellos auch den Eigen- 
schaften der Roggenmahlprodukte mehr Rechnung und be- 
lastet die Arbeiten nicht mehr durch eine Invergleichstellung 
mit den Weizenmahlprodukten. 

WIUR DUCHM 

Jahrbuch der Brennluatttechnischen Geeellschaft E.V. 
XVIII. Band 1937. Verlag Wilhelm Knapp. Halle (Saale) 
1938. Preis geh. RM. 7,80. 

Auf 76 seiten sind die bei der Gemeinschaftstagung der 
Brennkrafttechnischen Gesellschaft und der Deutschen Gesell- 
schaft ftir Mineralolforschung a n  2. und 3. Dezember 1937 ge- 
haltenen Vortrage im Wortlaut wiedergegeben.') 

Laboratoriumsbucb f&r Gaswerke und Gasbetriebe 
aller Art. Von Dr. F. Schuster. 1. Teil: Untusuchung 
fester und fl-ger StcJfe. Band -111. 1. Teil der 
Iaboratoriumsbiicher ftir die chedsche und verwandte 
Industrie, herausgegeben von L. M. Wohlgemuth. Mit 
80Abbildungen u. 9TabeUen im Text. VerlagWilhelm Knapp. 
Halle (Saale) 1937. Preis geh. RM. 11.60. geb. RM. 12.80. 

Auf Crund seiner reichen Erfahrungen im Caswerks- 
betrieb hat Verf. die ehchhgigen wichtigsten Untersuchungs- 
methoden fiir Steinkohle, K o h  und Nebenprodukte zusammen- 
gestellt. Die Priifung der Roh- und ZwIschenprodukte in 
den Kohleveredlungsbetrieben, vor allem in den Gaswerken 
und Kokereien, findet in den letzten Jahren infolge der zu- 
nehmenden Erkenntnis der Wichtigkeit einer sorgfaltigen 
Betriebstiberwachung eine immer gr6I3ere Beachtung. 

Das Buch ist in klarer Cliederung unterteilt in I. feste 
Stoffe und 11. flassige Staffe. wahrend ftir  Gasuntexsuchungen 
ein besonderer Band vorgesehen ist. Der I. Teil e n W t  die 
altbewWen Kohle- und Koksuntersuchungsmethoden sowie 
die neueren Vdahren zur Beurteilung der gas- und kokerei- 
technischen Eignung der Kohlen, eine sorgfaltig ausgewahlte 
Zusammenstellung. die gerade auf diesem Cebiet bisher 
fehlte. Daran schliel3t sich eine Besprechung der ehchhgigen 
Verfahren zur Untersuchung der Kokdgemddten,  von 
Casreini(yungsmassen und von feuerfesten Baustoffen an. 
Im 1I.Teil wird die Untersuchung \-on Wasser aller Art. 
von AmmonLahRasser, Ammoniumdfat sowie den erforder- 
lichen Hiffsprodukten, von G a l ,  von Teeren und Pech und 
schliel3lich von Beazolkohlenwasserstaffen behandelt. 

Aus der Vielzahl der in Vorschlag gebrachten Verfahren 
sind stets diejdgen vorangestellt, die sich in der Raxh 
hew- haben. Diese werden ausfiihrlich in ihrer Durch- 
fllhtung geschildert und durch eine praktisch vollstandige 
Anfilhnrng von Wteraturhinweisen erg&&. Dem klaren, 
happen und leicht ventandlichen Text sind schematische 
Zeichnungen beigegeben, auf denen t u  &em g r o h  Teil 
auch die erforderlichen MaDe angegeben sind, wodarch der 
Wert des Buches weiter erhtiht wird. Die Ausstathtng durch 
den Verlag ist sehr gut. Das Buch ist daher im wahren Sinne 
ein Nschschlegewerk und ein unentbehrliches HiIfsmittel fiir 
alle analytisch arbeitenden Brennstoffchder. Es sei daher 
auch an dieser StellefiirjedesBrennstofflaboratoriennstofflaboratotium wannstens 
zur Ansch8ffung empfohlen. 

1) Eln Bericht Uber diest Vortriige crscheint dccun&hat in 
dcr Chem. Fabrik. 
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