Neue Bacher

bereich von 0—729, wesentlich, so dal} fiir die Miillereiver-
fahren nach neuen oder erginzenden Moglichkeiten gesucht
werden muB. Da wesentliche Neuerungen auf dem Gebiet
des Miillereimaschinenbaus nicht zu erwarten sind, wurden
die Méglichkeiten der bisherigen Miillereiverfahren dargelegt
und ihre Anwendbarkeit auf den Ausbeutebereich iber 729,
untersucht. Die Darstellung der Einzelvorginge der Miillerei-
verfahren, wie Schroten, Auflésen, Sortieren, Sichten usw.
hinsichtlich ihrer zweckmaif@ligen Aneinanderreihung durch
die Diagrammlehre stellt nicht die physikalischen Zusammen-
hange der Vermahlungsdurchfithrung sicher. Hat demnach
ein Miihlenbetrieb alle Moglichkeiten der Diagrammtechnik
erschopft, so bleiben lediglich die Gebiete der Feuchtigkeits-
fithrung und Konditionierung zur Verbesserung der miilleri-
schen Leistung iibrig. Die negativen Einfliisse auf die Mahl-
struktur durch die mechanischen Beanspruchungen, durch den
EinfluB der Witterung, und der Uuterschied innerhalb der
Roggen- und Weizenkonditionierung sowie weitere wichtige
Verarbeitungsprobleme benétigen eine mefbare Erfassung der
hierbei auftretenden Vorgange.

Hecht, Berlin: , Die Marktordnung auf dem Gebiete der
Backhilfsmittel "

Die Backhilfsmittel sind der Hauptvereinigung der deut-
schen Kartoffelwirtschaft unterstelit. Auch Kartoffelwalz-
mehl hat in seiner Wirkung als Backmittel zu gelten. Durch
die Anordnung der H.-V. der deutschen Getreide- und Futter-
mittelwirtschaft vom 26. Oktober 1937 wurde bestimmt, dal
ab 1. November 1937 neben mindestens 39, Kartoffelstarke-
mehl noch mindestens 39, Kartoffelwalzmehl oder sonstige
AufschluBmittel zu Mahlerzeugnissen aus Roggen beizumischen
sind. Fir die Herstellung und Zulassung ist nach den Anord-
nungen vom 21. Februar 1938 die Feststellung der gesund-
heitlichen und lebensmittelrechtlichen Unbedenklichkeit durch
das Reichsgesundheitsamt und das Ergebnis der Priifung iiber
die backtechnische Eignung durch das Institut fiir Backerei
maBgebend. Die Backhilfsmitte]l werden in 6 Gruppen zu-
sammengefaBt. Von den aufgefiihrten Wirkungen miissen
die Backhilfsmittel eindeutig mindestens eine hervorrufen,
tritt keine Wirkung ein, so wird das Backhilfsmittel abgelehnt.
Auslandische Rohstoffe sollen nach und nach immer mehr
durch solche inlandischer Erzeugung ersetzt werden.

Dr. Pelshenke, Berlin: , Brotverbrauck und Brotqualitit
in Deutschland.'

Fiir das ganze Reichsgebiet ist der Verbrauch an Roggen-
brot sehr stark zuriickgegangen, wahrend der Verzehr an
Mischbrot in den letzten Jahren eine erhebliche Zunahme
erfuhr. Der Anteil an Schwarzbrot und Weizenbrot ist da-
gegen konstant gebliecben. Der Konsum an Kleingeback ist
nicht gestiegen. Die Entwicklung des deutschen Brotver-
brauchs ist ungiinstig fiir die Sicherung unserer Brotgetreide-
versorgung, da in Deutschland mehr Roggen als Weizen ge-
erntet wird. Es ist daher notwendig, durch MaBnahmen der
Verbrauchslenkung sowie durch Verbesserung der Qualitat
des Roggenbrotes dem Roggenbrot seine Vormachtstellung
in der deutschen Broternihrung zu erhalten.

Joachim, Leipzig: ,,Die natiirliche Sauerteigfithrung.”

Ein griffig gemahlenes Roggenmehl, mit Stippen durch-
setzt, ist ein guter Nahrboden fiir unsere Sauerteigbakterien
und ergibt ein Brot von besonders geschatztem Geschmack,
welches auch vom Stadtpublikum bevorzugt wird. Durch die
Erfindung der Reinzuchtsauer und den leichten Einbau in
das im Betrieb benutzte Girfithrungsschema kdnnen die be-
sonders gefiirchteten Garentartungserscheinungen vermieden
werden. Auch in der natiirlichen Sauerteigfithrung 148t sich
diese Gefahrenquelle anf natiirlichem Wege ausscheiden, und
zwar ohne fremde Verjiingung, wenn der Anstellsauer nicht
unmittelbar weiterverarbeitet, sondern dber einen Rubhe-
und RegenerationsprozeB gekraftigt wird und dann erst als
Anstellsaner zur Verwendung kommt. Ein noch weiter
gehendes Verfahren erfahrt eine eingehende Schilderung.

Dr. Lemmerzahl, Berlin: , Uber Roggenbackfihigheit."

Das Problem der Backfahigkeit des Roggens kann noch
nicht als geldst betrachtet werden. Das vollkommen andere
physikalische und kolloidchemische Verhalten der Roggen-
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mahiprodukte gegeniiber denen des Weizens 148t eine Parallele
zum Weizen nicht zu und zwingt zu einem anderen Vorgehen.
Die scharfste PriMfung stellt die Verarbeitung des Roggen-
mehles im Backversuch mit Hefeteigfithrung dar. Man wird
dann allerdings bei dem gréBten Teil der Mehle zu einer Ab-
wertung in der Backfahigkeit gelangen. Der groSe Unter-
schied im Backerfolg einmal bei Hefeteigfiihrung, das andere
Mal bei Sauerteigfithrung gibt wertvolle Hinweise und diirfte
richtungweisend fiir die weiteren Arbeiten sein. Eine Er-
ganzung der Arbeiten ist in dieser Richtung unerlaBlich. Aus
den bisher vorliegenden Untersuchungen und Arbeiten, die
anschlieBend besprochen werden, ergibt sich, daB die Be-
deutung, die man den Eiweilstoffen fiir die Backfahigkeit des
Roggens beilegte, in den neueren Versuchen nicht in diesem
Umfang mehr gilt und da8 man der Starke, jhren Abbau-
produkten und den fermentativen Vorgangen groflere Be-
achtung zuwendet. Dies tragt zweifellos auch den Figen-
schaften der Roggenmahlprodukte mehr Rechnung und be-
lastet die Arbeiten nicht mehr durch eine Invergleichstellung
mit den Weizenmahlprodukten.

Jahrbuch der Brennkrafttechnischen Gesellschaft E. V.
XVIII. Band 1937. Verlag Wilhelm Knapp, Halle (Saale)
1938. Preis geh. RM. 7,80.

Auf 76 Seiten sind die bei der Gemeinschaftstagung der
Brennkrafttechnischen Gesellschaft und der Deutschen Gesell-
schaft fiir Mineral6lforschung ara 2. und 3. Dezember 1937 ge-
haltenen Vortrage im Wortlaut wiedergegeben.!)

K. O. Miller. [BB. 62.]

Laboratoriumsbuch fiir Gaswerke und Gasbetriebe
aller Art. Von Dr. F. Schuster. 1. Teil: Untersuchung
fester und flissiger Staffe. Band XXXIII, 1. Teil der
Laboratoriumsbiicher filr die chemische und verwandte
Industrie, herausgegeben von L. M. Wohlgemuth. Mit
80 Abbildungen u. 9Tabellen im Text. Verlag Wilhelm Knapp,
Halle (Saale) 1937. Preis geh. RM. 11,60, geb. RM. 12,80.

Auf Grund seiner reichen Erfahrungen im Gaswerks-
betrieb hat Verf. die einschlagigen wichtigsten Untersuchungs-
methoden fiir Steinkohle, Koks und Nebenprodukte zusammen-
gestellt. Die Priifung der Roh- und Zwischenprodukte in
den Kohleveredlungsbetrieben, vor allem in den Gaswerken
und Kokereien, findet in den letzten Jahren infolge der zu-
nehmenden Erkenntnis der Wichtigkeit einer sorgfaltigen
Betriebsiiberwachung eine immer groBere Beachtung.

Das Buch ist in klarer Gliederung unterteilt in I, feste
Stoffe und II. flissige Stoffe, wihrend fiir Gasuntersuchungen
ein besonderer Band vorgesehen ist. Der I. Teil enthalt die
altbewahrten Kohle- und Koksuntersuchungsmethoden sowie
die neueren Verfahren zur Beurteilung der gas- und kokerei-
technischen Eignung der Kohlen, eine sorgfaltig ausgewihlte
Zusammenstellung, die gerade auf diesem Gebiet bisher
fehlte. Daran schlieBt sich eine Besprechung der einschlagigen
Verfahten zur Untersuchung der Kokseigenschaften, von
Gasreinigungsmassen und von feuerfesten Baustoffen an.
Im II. Teil wird die Untersuchung von Wasser aller Art,
von Ammoniakwasser, Ammoniumsulfat sowie den erforder-
lichen Hilfsprodukten, von Gasbl, von Teeren und Pech und
schlieBlich von Benzolkohlenwasserstoffen behandelt.

Aus der Vielzahl der in Vorschlag gebrachten Verfahren
sind stets diejenigen vorangestellt, die sich in der Praxis
bewahrt haben. Diese werden ausfithrlich in ihrer Durch-
fihrung geschildert und durch eine praktisch vollstandige
Anfithrung von Literaturhinweisen ergidnzt. Dem klaren,
knappen und leicht verstindlichen Text sind schematische
Zeichnungen beigegeben, auf denen zu einem groBen Teil
auch die erforderlichen MaBe angegeben sind, wodurch der
Wert des Buches weiter erh6ht wird. Die Ausstattung durch
den Verlag ist sehr gut. Das Buch ist daher im wahren Sinne
ein Nachschlagewerk und ein unentbehrliches Hilfsmittel fiir
alle analytisch arbeitenden Brennstoffchemiker. Es sei daher
auch an dieser Stelle fiir jedes Brennstofflaboratorium warmstens
zur Anschaffung empfohlen. H. Briickner. [BB. 66.]

') Ein Bericht {iber diese Vortrige erscheint demniichst in
der Chem. Fabrik.
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